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Le vignoble a été planté en 1974 par Monika et André. D'une superficie de 20 hectares, il a toujours
été conduit en agriculture biologique, une conviction d’André (1ére certification en 1987).

Il est situé sur des coteaux d’aréne granitique a I'extréme sud est de I'lle & Sainte-Lucie de Porto-Vecchio. Il se compose
essentiellement de cépages corses qui sont principalement le Niellucciu, le Sciaccarellu et le Vermentinu.
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CONDUITE DU VIGNOBLE :
Géologie :
Decomposmon d’aréne granitique.

Exposmon NNE/SSW. LN
Age :iplantée en 1988 - ;
Densité.de plantation : el
3300 pieds/ha. | LEVIN:
Taille : cordon de Royat. >
Ebourgeonnage manuel. Cepages :
Désherbage mécanique, Vermentinu.
 pas d'utilisation de désherbant. ‘Dégustation :
%~ Protectidn phytoscmtclre = CEil :
" Soufre movillable et cuivre. - e leur brillante |dune’:pol
: ; Pas d’engrais chimique. :;J;(zr?ﬂets Wi,
' gl AO‘hI peiekecior; ‘ Sur la finesse et I'élégance, agrumes, fruns ,
VjNIFICATION : ;)f:;g[l::s fleurs bvlonches
ssuroge&:illf:'t:cgteo\?et:o:anle;r:sossc?li Rondeur et fraicheur. Minérale.Une fin de s
2% bouche persistante sur les fruits blancs. =% 4
o iments Pt fopls surﬁlequel Conseil de dégustation:
‘un tri est effectué ‘ : B : 2
L epié entiérement inox et controle - 1A bon_re‘dqns |es 5 ans. "3” *a-f"
; des températures. DOMAINE
- Dé age & 8°C et fermentation DE
3 entre 16 et 18°C.
Pas de fermentation malolactique. G RA NA ] 0 L 0
*Efévage sur lies avec batonnages
: pendont 2 semaines W

Elevage : 3 mois ‘en cuve |nox AOP CORSE PORTO-VECCHIO

Chioniks
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re bcsses fout en gardant
* o stabilité duvin.
Aises en  bouteille en janvier
bropre machine. =
'1l|e sont stockes :
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